DEZERT

Cokoladovy fondan s krémem
z bilé Cokolady, ovocem a orechy

195,-K¢ &

A:1,378

TFi druhy syru z rodinné farmy Pod lipou
z Rokynice s domacim rybizovym dZzemem

A:7, 8,12 145,-K¢ (9)

K PIVU A VINU

Prkénko s italskymi uzeninami a syry

330,-K¢ (:)

A:7,9,10, 11

PRILOHY
Grilovana zelenina

A:- 150,-K¢& V7 ©

RES

Michany salat

A1 145,-K& 7 (©

FREC

Kosik peciva

A: 1,37 50’_KC’ @

Vencluv statek v Javornici

Jidla pfipravil Drahoslav Chudoba s kolektivem.

(2) & 0%

RES

Bezlepkové * Vegetarianské Pikantni
p g

Informace o jednotlivych alergenech dle
Ciselného oznaceni jsou k dispozici u obsluhy

*Pokrmy oznacené jako bezlepkové jsou pripravovany z prirozené

bezlepkovych surovin. Tyto pokrmy jsou pripravovany v provozu,

kde se s potravinami obsahujici lepek bézné pracuje.
Pokrmy tedy mohou obsahovat lepek.

i @
(23]

YENCLUYV STATEK




PREDKRMY HLAVNI CHODY

Hovezi tatarak z masa naseho chovu Tradi¢ni svickova na smetané s karlovarskym
s jarnim lanyZem, krepelcimi vajicky, uzenou knedlikem, brusinkami a glehackou
majonézou a syrovymi suSenkami na maslové %
bI’lOéCG A: 1’ 3’ 7, 9, 12 290’_KC Czech
Specials
) Bezlepkova verze mozna
F A:1,3710 235,-K¢ Steak z vysokého rosténce z naSeho chovu,

peprova omacka z fermentovaného pepfre,
restovana zelenina a pyré z mladych artyCoku

A:7,9,12 615,-KC

A: 3,7 205,-KC Vykosténé smazené Kralici stehno s kfenovou
bramborovou kasi, krémovou houbovou
omackou, hlavkovy salat s barevnymi rajcaty

Nakladané rybi ceviche z Pstruha duhového a perlovymi cibulkami

s citrusy, fedkvickami a bilym gazpachem A137910 12 365 - K¢ %
z rajCat ’ 1
A: 4,12 220,-KC Pomalu dusené teleci Ossobuco se 3afranovym - wa

risottem a bylinkovou marinadou Gremolata

Smazené kapri hranolky s majonézou .
, . e A:4,7,9,12 395,-K¢ -
z konfitovaného cesneku, s nakladanymi @

okurkami a peCenymi cibulkami
DusSena veprova krkovice Duroc al peposo v

A:1,34710,12  215-KC pepri, silna rozmarynova omacka zvina |
Toscano Rosso, pyré ze Zluté mrkve, nakladana |
zelenina s ¢ernym lanyZem '

Salat z mladych listt fimského salatu
a nektarinek, peCené kesu ofechy, dresing A:7,9,12 390,-K¢ ()
z letitého balsamica, krémova Burrata
A7 812 200,-K¢& <1 Terina z cand4ta, uzeny losos, omacka z vina

Chardonnay, pyré z fialového zeli, kaviar z lososaf| .

. A: 4,7,10,12 415,-K¢ <§) %
POLEVKY ale

Ravioli plnéné hribky, s parmazanovou
omackou, s pyré z mladych cuket, grilovan
hruska s rybizem

(OB

SlepicCi vyvar s raviolkami plnénymi slepi¢im
masem a pistaciemi, korenova zelenina

A:1,3,789 95,-K¢C % A:1,3,7 335,-K¢C

Czech
Specials

) . . . Rigatoni s lanyzovo-maslovou emulzi
Polévka z peCenych paprik, se syrem burrata 9 )
a nasim tatarakem

a s restovanymi krevetami

A 2.7 115,-K¢& () AL3,7 345,-K¢&

FRES

Bezlepkova pasta aglio olio
s kousky zauzeného lososa

A:4 315,-K¢ ()




	DEZERT
	Čokoládový fondán s krémem  z bílé čokolády, ovocem a ořechy
	195,-Kč
	A: 1, 3, 7, 8
	Tři druhy sýrů z rodinné farmy Pod lipou  z Rokynice s domácím rybízovým džemem

	145,-Kč
	A: 7, 8, 12


	K PIVU A VÍNU
	Prkénko s italskými uzeninami a sýry
	330,-Kč
	A: 7, 9, 10, 11


	PŘÍLOHY
	MENU
	Grilovaná zelenina
	Venclův statek v Javornici
	150,-Kč
	A: -
	Míchaný salát
	A: 12


	145,-Kč
	Košík pečiva
	A: 1, 3, 7


	50,-Kč
	Jídla připravil Drahoslav Chudoba s kolektivem.
	Informace o jednotlivých alergenech dle číselného označení jsou k dispozici u obsluhy



	PŘEDKRMY
	Hovězí tatarák z masa našeho chovu s jarním lanýžem, křepelčími vajíčky, uzenou majonézou a sýrovými sušenkami na máslové briošce
	A: 1, 3, 7, 10

	235,-Kč
	Grilované cukety s květem, holandskou omáčkou, sýrem burrata a granátovým jablkem
	A: 3, 7


	205,-Kč
	Nakládané rybí ceviche z Pstruha duhového  s citrusy, ředkvičkami a bílým gazpachem z rajčat

	220,-Kč
	A: 4, 12
	Smažené kapří hranolky s majonézou  z konfitovaného česneku, s nakládanými okurkami a pečenými cibulkami

	215,-Kč
	A: 1, 3, 4, 7, 10, 12
	Salát z mladých listů římského salátu  a nektarinek, pečené kešu ořechy, dresing  z letitého balsamica, krémová Burrata
	A: 7, 8, 12


	200,-Kč

	POLÉVKY
	Slepičí vývar s raviolkami plněnými slepičím masem a pistáciemi, kořenová zelenina
	A: 1, 3, 7, 8, 9

	95,-Kč
	Polévka z pečených paprik, se sýrem burrata  a s restovanými krevetami

	115,-Kč
	A: 2, 7


	HLAVNÍ CHODY
	Tradiční svíčková na smetaně s karlovarským knedlíkem, brusinkami a šlehačkou
	290,-Kč
	A: 1, 3, 7, 9, 12
	Steak z vysokého roštěnce z našeho chovu, pepřová omáčka z fermentovaného pepře, restovaná zelenina a pyré z mladých artyčoků
	A: 7, 9, 12


	615,-Kč
	Vykostěné smažené králičí stehno s křenovou bramborovou kaší, krémovou houbovou omáčkou, hlávkový salát s barevnými rajčaty  a perlovými cibulkami

	365,-Kč
	A: 1, 3, 7, 9, 10, 12
	Pomalu dušené telecí Ossobuco se šafránovým risottem a bylinkovou marinádou Gremolata

	395,-Kč
	A: 4, 7, 9, 12
	Dušená vepřová krkovice Duroc al peposo v pepři, silná rozmarýnová omáčka z vína Toscano Rosso, pyré ze žluté mrkve, nakládaná zelenina s černým lanýžem

	390,-Kč
	A: 7, 9, 12
	Terina z candáta, uzený losos, omáčka z vína Chardonnay, pyré z fialového zelí, kaviár z lososa

	415,-Kč
	A: 4, 7, 10, 12
	Ravioli plněné hříbky, s parmazánovou omáčkou, s pyré z mladých cuket, grilovaná hruška s rybízem

	335,-Kč
	A: 1, 3, 7
	Rigatoni s lanýžovo-máslovou emulzí  a naším tatarákem

	345,-Kč
	A: 1, 3, 7
	Bezlepková pasta aglio olio  s kousky zauzeného lososa

	315,-Kč
	A: 4



